: __I_]Lm_i. Pressmeddelande

FOR OMEDELBAR PUBLICERING
28 januari 2010

Arets resursklokaste kock

Ung stjarnkock tar emot nyinstiftat pris

Stjarnkocken Gustav Otterberg pa restaurang Leijontornet ér bést i Sverige pa att ta tillvara
resurser pa ett hallbart sidtt. Han har dérfor tilldelats Duni Advisory Boards pris for
Resursklokhet i samband med Arets Kock 2010.

Duni Advisory Board delade idag ut pris till Sveriges mest resurskloke kock. Priset ér ett erkdnnande f6r
ett klokt férhallningssitt till att dtervinna och tillvarata bade resurser och kunskap inom matlagning.

— En bra kock tinker pa helheten och tar tillvara alla resurser, siger Peter ] Skogstrom, Arets Kock 2006
och medlem i Duni Advisory Board. Gustav Otterberg pd Leijontornet har visat hur viktigt ett
resursklokt tinkande dr for hela maltidsupplevelsen.

Fran juryns motivering:
"Med stor passion tillvaratar han resurser i ett helbetsperspektiv, och ett konsekvent och lingsiktigt arbete med hillbarbet
gor honom till en forebild och inspiratir for bela branschen.”

Temat for finalen av Arets Kock 2010 ir ”Resursklokt” - ett synsitt som stimmer vil 6verens med Dunis
arbete. Under flera dr har Duni arbetat med att minska miljépaverkan med malsdttning att vara
branschledande i miljdansvar. Som huvudsponsor till Arets Kock 2010 var det dirfor en sjilvklarhet att
instifta ett pris for den mest resurskloke kocken 1 Sverige.

Duni har tagit fram ett sirskilt resursklokt sortiment - ecoecho. Nya ecoecho ir ett led i arbetet for att
minska anvindningen av icke férnybara killor. Produkterna tillverkas av material som 4r dtervunna,
férnybara eller komposterbara. 70 % av Dunis alla produkter produceras idag av férnybara material. Och
andelen kommer att 6ka ytterligare.

Om pristagaren

Gustav Otterberg dr sedan 2006 kdkschef pd Leijontornet i Gamla Stan, Stockholm. Han har forsett
restaurangen med en stjirna i Guide Michelin. Leijontornet arbetar ekologiskt kring hela
restaurangupplevelsen.

Omt Duni Advisory Board

Duni ska ligga 1 framkant inom inspiration, innovation, kvalitet, trender och design i sin bransch. Dirfor
instiftades Duni Advisory Board. Medlemmarna bidrar med kunskap, tips och idéer bland annat vid
utveckling av nya produktkoncept. I Duni Advisory Board ingar Pontus Frithiof, restaurangigare och
caterer 1 Stockholm, Magnus Lindstrém, Arets Kock 2003, Peter | Skogstrom, Arets Kock 2006 och Lena
Bjorck, caterer i London.

FEor mer information kontakta:
Fredrik Wahrolén, marknads- och kommunikationschef, tel 0734-19 62 07, fredrik.wahrolen@duni.com.

Duni idr en ledande leverantér av attraktiva och funktionella produkter fér dukning och take-away. Varumarket Duni marknadsférs pa 6ver 40
marknader och dr marknadsledande i centrala och norra Europa. Duni har cirka 2 000 anstillda férdelat pa 17 linder, huvudkontor i Malmé och
produktion i Sverige, Tyskland och Polen. Duni 4r noterat pi NASDAQ OMX Nordic Stockholm.
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